Sachet de paysan (Bauernsackchen)
Parmaséackchen mit Gorgonzola-Frischkase-Walnussfillung

16 Scheiben Parmaschinken hauchdiinn geschnitten

75 g Gorgonzola reif

150 g Frischkase

50 g Walnisse

Gorgonzola mit dem Frischkése und u.U. etwas Mineralwasser zu einer Creme rihren die
Walnusse zu kleinen Bréckchen brechen.

Kasecreme und ca. % der Walnisse zusammenrihren.

Zwei Parmascheiben gut tberdeckend auslegen, ca. 1Tl. Kase-Walnusscreme in die Mitte
geben die Parma-Enden zu einem Sackchen aufnehmen und oben kraftig
zusammendricken, so dass sie zusammenbleiben.

Die Sackchen auf einen Teller geben, der mit etwas Walnussol den restlichen
Walnussbrockchen und passender Dekoration versehen ist.




