Kochen mit dem Gerstensaft

Poings Mannerkochclub serviert Sieben-Gange-Menii mit Bier und Co.

Poing - Eigentlich sollte
beim November-Menii des
Poinger = Minnerkochclubs
,Die stillen Geniefler” ein
ausgedehntes Liebesmenii
mitvielen Variationenaufder
Speisekarte stehen. ,Dann
haben wir kurzfristig be-
schlossen, daraus ein
Schweigermenii’ zu ma-
chen”, erzahlt Hans Morgen-
stern. Grund sei ein Gesprich
seinerseits mit Ludwig
Schweiger von der gleichna-
migen Privatbrauerei in
Markt Schwaben gewesen.
Also tischten die Méinner le-
ckere Speisen zusammen mit
verschiedenen Getranken der
Privatbrauerei auf.

VierJahregibtesnunschon
den Poinger Minnerkoch-

Die ,stillen GenieBer” und ihre Gaste, Ludwig Schweiger jun. (7. v. li.)
mit Lebensgefahrtin Monika Reintinger (6. v. li.).

club. ,Dieser eine Samstag,
an dem wir uns treffen, ist der
schonste Tag des Monats“,
gibt zum Beispiel Hobbykoch
WernerSchrollunumwunden
zu. ,,Es herrscht hier eine
wunderbare Harmonie und
Freundschaft, das gemeinsa-
me Kochen macht uns allen
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riesigen SpalBl“. Dieses Mal
hatte das Menii sieben Génge:
Als Héppchen Grieben-
schmalz auf Roggenbrot mit
Weizensprossen und dazu ei-
ne leichte SportlerweiBle, zur
Vorspeise Salat an Zanderfi-
let mit WeiBbierdressing, da-
zueineSchmankerlweifle. Als

Suppe aufgeschmalzte Weil3-
bierbrotsuppe, danach ein
Sorbet aus gut gekiihlten Vi-
tamindrinks bereitet. Als
Hauptspeise servierten sich
die Koche einen ,Weih-
nachts-Spanferkel-Braten“
mit Serviettenknodel und ro-
hem Kartoffelknodel, dazu
ein Helles Export. Zur Nach-
speise gab’s Quarkstrudel auf
Vanillesauce mit Friichte-
mix-Getriank oder Kaffee
aufgetischt. Und zum Ab-
schluss eine kleine Bierkiise-
platte, dazu Pils.

Kein Wunder, dass die ein-
zigen Giiste des Abends, Lud-
wig Schweiger jun. und seine
Lebensgefihrtin Monika
Reintinger, dieleckeren Spei-
sen genossen. © dul



